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Порядок организации и проведение производственного контроля 

 

1.  Производственный контроль соблюдения санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) 
мероприятий проводится юридическим лицом в соответствии с осуществляемой им деятельностью, по обеспечению контроля за 
соблюдением санитарных правил и гигиенических нормативов, выполнением санитарно-противоэпидемических профилактических 
мероприятий. 

2. Целью производственного контроля является обеспечение безопасности и (или) безвредности для человека и среды обитания вредного 
влияния объектов производственного контроля путем должного выполнения санитарных правил, профилактических мероприятий, 
организации и осуществления контроля за их соблюдением. Соблюдение периодичности прохождения медицинских осмотров, вакцинации, 
профессиональной гигиенической подготовки сотрудников. Выполнение требований санитарного законодательства к обращению с отходами 
производства и потребления. 

3. Объектами производственного контроля являются производственные, общественные помещения, здания, технологическое 
оборудование, технологические процессы, рабочие места, используемые для выполнения работ (оказания услуг), отходы производства и 
потребления. 

4. Производственный контроль включает: 
- наличие официально изданных санитарных правил 

- осуществление лабораторных исследований и испытаний в случаях, установленных санитарными правилами и другими 
государственными санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами 

- специальная оценка условий труда на рабочих местах с целью оценки влияния производства на среду обитания человека и его здоровье 

- организацию медицинских осмотров, наличие личных медицинских книжек, профессиональной гигиенической подготовки 

- ведение учета и отчетности, установленной действующим законодательством по вопросам, связанным с осуществлением 
производственного контроля 

- своевременное информирование населения, органов местного самоуправления, органов и учреждений государственной санитарно-

эпидемиологической службы Российской Федерации об аварийных ситуациях. 
5. Номенклатура, объём и периодичность лабораторных исследований и испытаний определяются с учетом санитарно-

эпидемиологической характеристики производства, наличие вредных производственных факторов, степени их влияния на здоровье человека 
и среду его обитания. Лабораторные исследования и испытания осуществляются юридическим лицом с привлечением лаборатории, 
аккредитованной в установленном порядке. 

6. Порядок и периодичность пересмотра и/или внесения изменений в программу производственного контроля устанавливает 
учреждение. Разработанная программа производственного контроля утверждается руководителем учреждения. 

 

 



  

 

 

1. Паспортные данные юридического лица 

 

Наименование юридического лица: Муниципальное бюджетное общеобразовательное учреждение «Каменская средняя 
общеобразовательная школа»(МБОУ «Каменская СОШ»); 

Ф. И. О. руководителя, телефон: Батуевская Оксана Валерьевна, 8 (813-78) 99-151; 8 (813-78) 99-111.  

Еmail: kamskul@mail.ru 

Юридический адрес: 188827, Ленинградская обл, Выборгский р-н, Каменка п, Героев Отечества ул, дом № 27 

Фактический адрес: 188827, Ленинградская обл, Выборгский р-н, Каменка п, Героев Отечества ул, дом № 27 

Количество  работников: 55 человек 

Проектная мощность зданий 

784 человека – здание средней школы 

192 человека – здание начальной школы 

ОГРН  

ИНН 4704034853 

Лицензия на осуществление образовательной 
деятельности 

№ ЛО35-01268-47/00219291от 21 ФЕВРАЛЯ 2022 г.  выдана комитетом общего и 
профессионального образования Ленинградской области.  

Свидетельство о государственной аккредитации 
№ А007-01268-47/0114623 от 26 декабря 2013 г. выдана комитетом общего и 
профессионального образования Ленинградской области бессрочно 

Свидетельство о государственной регистрации 
права на имущество 

47:01:1323001:62 от 18.05.2016 г., 47:01:1323001:39 от 18.05.2016 г. выдано Управление 
Федеральной службы государственной регистрации, кадастра и картографии по 
Ленинградской области (Управление Росреестра по Ленинградской области) Ленинградской 



  

области 

2. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик    контроля факторов среды обитания в соответствии 
с осуществляемой деятельностью: 

 Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»; 
 Федеральный закон от 17.09.1998 № 157-Ф3 «Об иммунопрофилактике инфекционных болезней»; 
 Федеральный закон от 21.11.2011 № 323-ФЗ «Об основах охраны здоровья граждан в Российской Федерации»; 
 Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»; 
 СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением 
санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий»; 
 СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и 
молодежи»; 
 СП 2.2.3670-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям труда»; 
 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения»; 
 СанПиН 2.1.3684-21 «Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию территорий городских и сельских поселений, к 
водным объектам, питьевой воде и питьевому водоснабжению, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуатации 
производственных, общественных помещений, организации и проведению санитарно-противоэпидемических (профилактических) 
мероприятий»; 
 СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и (или) безвредности для человека 
факторов среды обитания»; 
 СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционных болезней»; 
 СП 2.1.3678-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к эксплуатации помещений, зданий, сооружений, оборудования и 
транспорта, а также условиям деятельности хозяйствующих субъектов, осуществляющих продажу товаров, выполнение работ или оказание 
услуг». 
 ТР ТС 025/2012 «О безопасности мебельной продукции»; 
 Приказ Минздрава России от 28.01.2021 № 29н «Об утверждении Порядка проведения обязательных предварительных и 
периодических медицинских осмотров работников, предусмотренных частью четвертой статьи 213 Трудового кодекса Российской 
Федерации, перечня медицинских противопоказаний к осуществлению работ с вредными и (или) опасными производственными факторами, 
а также работам, при выполнении которых проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры»; 



  

 Приказ Минздрава РФ №229 от 29.06.2000 г. «О профессиональной гигиенической подготовке и аттестации должностных лиц и 
работников организаций»; 
 Приказ Минздрава РФ №1122н от 06.01.2021 г. «Об утверждении национального календаря профилактических прививок, календаря 
профилактических прививок по эпидемическим показаниям и порядка проведения профилактических прививок»; 
 Методические рекомендации по обеспечению санитарно-эпидемиологических требований к организациям воспитания и обучения, 
отдыха и оздоровления детей и молодежи (МР 2.4.0242-21); 

 Приказ Роспотребнадзора №402 от 20.05.2005 г «О личной медицинской книжке и санитарном паспорте»; 
 

3. Перечень работников, на которых возложены функции по осуществлению производственного контроля: 
 

№ 
п/п 

Фамилия, имя, отчество Занимаемая должность 

1 Батуевская Оксана Валерьевна Директор 

2 Широков Владимир Геннадьевич Заместитель директора по АХЧ 

3 Кучерук Татьяна Олеговна Заведующая производством (например) 

4 Найденова Инна Сергеевна Медицинский работник назначаемый по договору с ГБУЗ 

5 Коляденко Наталья Борисовна Ответственная за контроль по прохождению медосмотров сотрудниками 

6 Шигапова Анна Николаевна Социальный педагог 

7 Широков Владимир Геннадьевич Специалист по охране труда (ответственный) 

8 Горбачева Екатерина Сергеевна Ответственная за организацию питания 

 

 

 

 



  

 

 

4. Мероприятия по осуществлению производственного контроля. 

 

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим состоянием территории, помещений, оборудования, проведением 
строительства, реконструкции, технического переоснащения и ремонтных работ 

Классы, 
кабинеты, 
спортивный зал, 
мастерские, 

игровые, 
групповые, 
музыкальный зал 

Температура 
воздуха и 
проветривание 
помещений 

Ежедневно 
Заместитель 
директора по АХЧ 

СП 2.4.3648-20 

-График проветриваний 

-Журнал учета t в 
классных комнатах 

Классы, 
кабинеты, 
спортивный зал, 
мастерские, 

игровые, 
групповые, 
музыкальный зал 

Параметры 
микроклимата 
(температура, 
относительная 
влажность, 
скорость движения 
воздуха) (Не менее 
10% помещений 

на каждом адресе) 

2 раза в год (теплый и 
холодный период) 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 

Выборгском и 
Приозерском 
районах 

СанПиН 1.2.3685-21 

СП 2.4.3648-20 

МР 2.4.0242-21. 2.4 

Протоколы 
инструментальных 
измерений  



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Классы, 
кабинеты, 
оборудованные 
персональными 
ЭСО, мастерские, 
залы спортивный, 
музыкальный, 

групповые, 
раздаточная 

Наличие и 
состояние 
осветительных 
приборов 

Ежедневно 
Ответственные за 
кабинет 

СП 2.4.3648-20 

 

Визуальный контроль/ 

Журнал ремонта 
Наличие, 
целостность и тип 
ламп 

Контроль уровня 
искусственной 
освещенности, 
пульсации (не 
менее 20% 
помещений на 
каждом адресе) 

1 раз в год 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

СанПиН 1.2.3685-21 

СП 2.4.3648-20 

МР 2.4.0242-21. 2.4 

 

Протоколы 
инструментальных 
измерений 



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Классы и 
кабинеты с ЭСО, 
мастерские 

Оценка 
параметров шума 
(не менее 10% 
помещений, 
подлежащих 
оценке на каждом 
адресе) 

1 раз в 2 года 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

СанПиН 1.2.3685-21 

МР 2.4.0242-21. 2.4 

Протоколы 
инструментальных 
измерений 

Компьютерные 
классы 

Измерение 
электромагнитных 
полей на одном 
рабочем месте 
пользователя 
ПЭВМ (Не менее 
20% классов и 
кабинетов, 100% 
мастерских) 

1 раз в год 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

СанПиН 1.2.3685-21 

МР 2.4.0242-21. 2.4 

Протоколы 
инструментальных 
измерений 



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Мастерские 

Оценка уровней 
вибрации (Все 
помещения) 

1 раз в 2 года 

Филиал ФБУЗ 

«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

СанПиН 1.2.3685-21 

МР 2.4.0242-21. 2.4 

Протоколы 
инструментальных 
измерений 

Классы, 
кабинеты, классы 
ПЭВМ, 
мастерские, залы 
спортивный, 
музыкальный 

Определение в 
воздухе 
содержания 
формальдегида, 
фенола, пыли (Не 
менее 10% 
помещений на 
каждом адресе) 

После ремонтных работ, 
установки новой мебели 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

СанПиН 1.2.3685-21 

МР 2.4.0242-21. 2.4 

Протоколы 
инструментальных 
измерений 

Лабораторный контроль за качеством питьевой воды, используемой для водоснабжения МБОУ «Возрожденская СОШ» 



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Распределительна
я сеть (столовая)  

Микробиологичес
кие показатели – 

ОМЧ, ОКБ,  
E. Coli, Колифаги, 
Энтерококки   

2 раза в год на каждом 
адресе 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

 

СанПиН 1.2.3685-21 

СП 2.4.3648-20 

 

 

Протоколы 
лабораторных 
исследований  

Физико-

химические 
показатели - запах, 
привкус, мутность, 
цветность, 
окисляемость, 
железо общее, 
алюминий 

2 раза в год на каждом 
адресе 

 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

 

СанПиН 1.2.3685-21 

СП 2.4.3648-20 

 

 

Протоколы 
лабораторных 
исследований 



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Температура 
горячей воды 
централизованного 
водоснабжения 

Не менее 4 точек 2 раза в 
год на каждом адресе 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

 

СанПиН 1.2.3685-21 

СП 2.4.3648-20 

 

 

Протоколы 
лабораторных 
исследований 

Анализ горячей 
воды на 
легионеллы 

1 раз в год на каждом 
адресе 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

 

СанПиН 1.2.3685-21 

СП 2.4.3648-20 

 

 

Протоколы 
лабораторных 
исследований 

Контроль за качеством бутилированной питьевой воды, используемой для питьевого режима МБОУ «Каменская СОШ» 



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Качество 
бутилированной 
воды 

Контроль 
документов, 
подтверждающих 
происхождение, 
безопасность и 
качество, 
соответствие 
упакованной 
питьевой воды 
обязательным 
требованиям 

Каждая поступающая 
партия 

Заместитель 
директора по АХЧ 

СП 2.4.3648-20  
Документы от 
производителя 

Качество воды 
кулера 

Качество мойки 
кулера 

Не реже 1 раз в неделю 
Заместитель 
директора по АХЧ  

СП 2.4.3648-20  Визуальный контроль 

Качество мойки 
кулера с 

применением 
дезинфицирующих 
средств 

Не реже 1 раза в 3 месяца 
Заместитель 
директора по АХЧ 

СП 2.4.3648-20  Визуальный контроль 

Производственный контроль за организацией учебного процесса, режимами, процессами, методиками обучения и воспитания 

Режим 
образовательной 
деятельности 

Объем 
образовательной 
нагрузки 
обучающихся 

При составлении и 
пересмотре расписания 
занятий 

Заместитель 
директора по УВР СП 2.4.3648-20 

СанПиН 1.2.3685-21 
Расписание занятий  



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Мебель и 
оборудование 

Оценка 
соответствия  
мебели росто-

возрастным 
особенностям 
детей и их 
расстановка в 
классах, кабинетах 
(не менее 20% 
помещений) 

2 раза в год (август, 
январь) на каждом адресе 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

СанПиН 1.2.3685-21 

МР 2.4.0242-21 

Классный журнал 
(листы здоровья) 

Маркировка 
мебели в 
соответствии с 
ростовыми 
показателями 

Каждая партия 
Заместитель 
директора по АХЧ 

СП 2.4.3648-20 

СанПиН 1.2.3685-21 

Производственный контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий, санитарным содержанием 
территории, помещений и оборудования 

Санитарное 
состояние 
помещений и 
оборудования и 
прилегающей 
территории  

Качество текущей 
уборки 

Ежедневно 
Заместитель 
директора по АХЧ 

СП 2.4.3648-20 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

График текущей уборки 
и дезинфекции 
помещений 

Качество 
генеральной 
уборки 

Ежемесячно 
Заместитель 
директора по АХЧ 

СП 2.4.3648-20 

СП 3.1/2.4.3598-20 

Журнал учета 
проведения генеральной 
уборки 



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Дезинсекция 

Плановое обследование – 

не менее 2 раз в месяц. 
Уничтожение – по 
необходимости  

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

 

 

СП 2.4.3648-20 

СанПиН 3.3686-21 

Акты выполненных 
работ 

Дератизация 

Обследование – 

ежемесячно. 
Уничтожение – весной и 
осенью, по 
необходимости 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

СП 2.4.3648-20 

СанПиН 3.3686-21 



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Противоклещевая 
(акарицидная) 
обработка 
прилегающей 
территории с 
проведением  

1 раз перед началом 
смены ДОЛ с дневным 
пребыванием  
 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

СанПиН 3.3686-21 п. 100 

Энтомологическое 
обследование 
территории 

-через 3-5 дней после 
проведения акарицидной 
обработки; 
- через 15 дней после 
проведения акарицидной 
обработки. 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

СанПиН 3.3686-21  

Акты выполненных 
работ/санитарно-

эпидемиологическое 
заключение 

Санитарное 
состояние 
площадки для 
сбора отходов 

Контроль за 
своевременным 
вывозом ТКО и 
пищевых отходов 

При температуре плюс 4 
°C и ниже – 1 раз в 3 дня. 
При температуре плюс 5 
°C и выше – ежедневно 

Заместитель 
директора по АХЧ 

СанПиН 2.1.3684-21 
Акты выполненных 
работ  



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Промывка и 
дезинфекция 
контейнеров и 
контейнерной 
площадки 

При температуре плюс 4 
°C и ниже – 1 раз в 20 
дней. При температуре 
плюс 5 °C и выше – 1 раз 
в 5 дней 

Профилактические 
дератизационные 
работы 

При температуре плюс 4 
°С и ниже – 1 раз в 3 
месяца. 
При температуре плюс 
5°С и выше – 

ежемесячно. 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

Профилактические 
дезинсекционные 
работы 

Летом – 2 раза в месяц 

Внутренняя 
отделка 
помещений 

Состояние отделки Ежеквартально 
Заместитель 
директора по АХЧ 

СП 2.4.3648-20, план-

график технического 
обслуживания 

Визуальный 
контроль/журнал 
ремонта 

Система 
вентиляции 

Техническое 
состояние 

Обследование системы 
вентиляции (ревизия, 
очистка и контроль 
эффективности) не реже 
1 раза в 10 лет 

Заместитель 
директора по АХЧ 

СП 2.4.3648-20 Акты обследования 



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Санитарно-

техническое 
состояние систем 
водоснабжения и 
канализации  

Соответсвие 
правилам 
эксплуатации  

Ежемесячно 
Заместитель 
директора по АХЧ 

СП 2.4.3648-20 Визуальный контроль  

Производственный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением работников 

Гигиеническая 
подготовка 
работников 

Прохождение 
работником 
гигиенической 
аттестации 

1 раз в 2 года для 
сотрудников 
образовательной 
организации 

 

1 раз в 1 год для 
сотрудников, 
контактирующих с пищей 
(пищеблок и младшие 
воспитатели) 
 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 
городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 
области» в 
Выборгском и 
Приозерском 
районах 

Приказ Минздрава РФ 
№229 от 29.06.2000 г. «О 
профессиональной 
гигиенической подготовке 
и аттестации должностных 
лиц и работников 
организаций» 

 

Личные медицинские 
книжки 

Ведомость контроля 
своевременности 
прохождения 
медосмотров и 
гигиенического 
обучения 

Состояние 
работников 

Медосмотр 

Предварительный – при 
трудоустройстве. 
Периодический – 

ежегодно. 

Ответственный за 
делопроизводство 

СП 2.4.3648-20, СанПиН 
2.3/2.4.3590-20, приказ 
Минздрава от 28.01.2021 
№ 29н, приказ Минздрава, 
Минтруда от 31.12.2020 № 
988н/1420н 

Ведомость контроля 
своевременности 
прохождения 
медосмотров и 
гигиенического 
обучения 



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Специфическая 
профилактика 
заболеваний 

Вакцинация 

По национальному 
календарю 
профилактических 
прививок и при наличии 
решения санитарного 
врача – по календарю 
профилактических 
прививок по 
эпидемическим 
показаниям 

Ответственный за 
делопроизводств 

Приказ Минздрава от 
06.12.2021 № 1122н 

СП 2.4.3648-20 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20, 

Личные медицинские 
книжки, прививочные 
сертификаты  

Санитарное 
состояние 
санузлов 

Наличие условий 
для соблюдения 
правил личной 
гигиены (мыло, 
туалетная бумага и 
т.д.) 

Ежедневно 
 Заместитель 
директора по АХЧ 

СП 2.4.3648-20  Визуальный контроль 



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Песок в детских 
песочницах 

Паразитологические 
исследования: 

жизнеспособные 
яйца гельминтов, 

цисты патогенных 
кишечных 

простейших 

Ежеквартально (весной, 
летом, осенью) 

 

2–4 пробы из песочниц 

 

 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 

городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 

области» в 
Выборгском и 
Приозерском 

районах 

СанПиН1.2.3685-21, 

СанПиН 3.3686-21 

(приложение №36) 

Протокол лабораторных 
исследований 

Санитарно-

химические и 
микробиологическ

ие показатели 
1 раз в год 

2–4 пробы из песочниц 

 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 

городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 

области» в 
Выборгском и 
Приозерском 

районах 

Таблица 6.17 СанПиН 
1.2.3685-21 

Протокол лабораторных 
исследований 



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Контроль 

санитарного 
состояния 
групповых 
помещений 

 

 

 

Смывы на 
паразитологически
е показатели: яйца 
гельминтов, цисты 

патогенных 
кишечных 

простейших 

 

 

1 раз в год 

10 шт. (с игрушек, 
мебели, ковров и дорожек 

в спальнях: с постельного 
белья, с пола, батарей, 
подоконников, штор; в 
туалетных комнатах: с 
ручек дверей, кранов, 

наружных поверхностей 
горшков, стульчаков) 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 

городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 

области» в 
Выборгском и 
Приозерском 

районах 

СанПиН 3.3686-21 

(приложение №36) 

 

 

 

Протокол лабораторных 
исследований 

 

 



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Контроль 
пищеблока 

дошкольного 
отделения 

Питьевая вода 

Микробиологичес
кие показатели 
(ОМЧ, ОКБ, E. 

Coli, 

Энтерококки), 
краткий 

химический 
анализ 

1 раз в год и внепланово 
после ремонта систем 

водоснабж ения 

Питьевая вода из 
разводящей сети 

помещений: моечных 
столовой и кухонной 

посуды; цехах: овощном, 
холодном, горячем, 

доготовочном 

(2 пробы) 

 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 

городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 

области» в 
Выборгском и 
Приозерском 

районах 

Филиал ФБУЗ 
«Центр гигиены и 
эпидемиологии в 

городе Санкт-

Петербурге и 
Ленинградской 

области» в 
Выборгском и 
Приозерском 

районах 

СанПиН 1.2.3685-21 Протокол лабораторных 
исследований 

 

 

Смывы на яйца 
гельминтов, цисты 

патогенных 
кишечных 

простейших и 
БГКП 

1 раз в год 

 

25 шт. на пищеблоке: с 
разделочных столов и 

досок для готовой пищи, 
овощей, с дверных ручек, 

рук персонала; в 
столовых: с посуды, 
клеенок, скатертей, 

столов 

СанПиН 3.3686-21 

(приложение №36), МР 
4.2.0220-20, МР 2.4.0179-

20 



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

Микробиологичес
кие исследования 

проб готовых 
блюд 

2 раза в год 

Салаты, сладкие блюда, 
напитки, вторые блюда, 

гарниры, соусы, 
творожные, яичные, 
овощные блюда (2–3 

блюда исследуемого 
приема пищи) 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

ТР ТС 021/2011 

МР 2.4.0179-20 

МР 2.4.0180-20 

Калорийность, 
выход блюд и 
соответствие 
химического 
состава блюд 

рецептуре 

1 раз в год 

Рацион питания (2 
пробы) 

Определение 
витамина С 

1 блюдо 2 раза в год 

Санитарно-

химические 
исследования 

1 раз в год: 

Овощи на нитраты 

Определение 
жирнокислотногосостава 

молочных продуктов 



  

Объект контроля 
Определяемые 

показатели 

Периодичность 

контроля 

Ответственный 
исполнитель 

Нормативная 

Здокументация 

Формы учета 
(регистрации) 

результатов контроля 

 

Лабораторный 
контроль качества 
дезинфицирующег

о средства 

Определение 
концентрации 
действующего 

вещества 

2 раза в год  

СанПиН 2.3/2.4.3590-20, 

МР 2.3.0279-22 

 

 

 

 

5. Перечни 

а) Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, профессиональной гигиенической подготовке и аттестации. 

4. Перечень должностей и число работников, которые подлежат медицинским осмотрам, гигиеническому обучению и аттестации. 

Вид работ Крат-

ность 

Объем обследований и лаб. исследований Раздел и пункт 
приказа МЗ РФ № 
29н от 28.01.2021 

Кратность 
гигиеническ
ого 
обучения 

Работы в 
организациях, 
деятельность 
которых связана с 
воспитанием и 

1 раз в 
год 

Врач-терапевт, врач-невролог, врач-психиатр, врач-нарколог, врач 
акушер-гинеколог, маммография (для женщин старше 40 лет), 
флюорография или рентгенография легких в двух проекциях, врач-

оториноларинголог, врач-дерматовенеролог, врач-стоматолог. 

Лабораторные исследования: Исследование крови на сифилис, 

Р. III, п.31.2,-31.4, п. 
25 приложения  

1 раз в 2 
года 



  

обучением детей: 

-директор; 

- учителя; 

-воспитатели ГПД; 

-педагог-психолог; 

-уборщик 
служебных 
помещений; 

-гардеробщик; 

-охранник 

-сторож. 

исследования на носительство возбудителей кишечных инфекций и 
серологическое обследование на брюшной тиф при поступлении на 
работу и в дальнейшем – по эпидпоказаниям, исследования на 
гельминтозы при поступлении на работу и в дальнейшем - не реже 1 раза 
в год либо по эпидпоказаниям, мазок из зева и носа на наличие 
патогенного стафилококка при поступлении на работу, в дальнейшем - 

по медицинским и эпидпоказаниям 

Работы, где 
имеется контакт с 
пищевыми 
продуктами: 

- сотрудники 
пищеблока 

1 раз 
в год 

Врач-терапевт, врач-невролог, врач-психиатр, врач-нарколог, врач 
акушер-гинеколог, маммография (для женщин старше 40 лет), 
флюорография или рентгенография легких в двух проекциях, врач-

оториноларинголог, врач-дерматовенеролог, врач-стоматолог 

Лабораторные исследования: Исследование крови на сифилис, 
исследования на носительство возбудителей кишечных инфекций и 
серологическое обследование на брюшной тиф при поступлении на 
работу и в дальнейшем - по эпидпоказаниям, исследования на 
гельминтозы при поступлении на работу и в дальнейшем - не реже 1 раза 
в год либо по эпидпоказаниям, мазок из зева и носа на наличие 
патогенного стафилококка при поступлении на работу, в дальнейшем - 

по медицинским и эпидпоказаниям 

Р. III, п.31.2,-31.4, п. 
23 приложения 

ежегодно 

 



  

 

б) Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством по вопросам, связанным с осуществлением 
производственного контроля. 

Наименование форм учета иотчетности 
Периодичность 

заполнения 
Ответственное лицо 

   

Журнал регистрации результатов производственного 
контроля 

По факту Председатель комиссии 

Журнал учета расходования дезсредств Ежедневно Заместитель директора по АХЧ 

График проведения генеральной уборки Ежемесячно  Заместитель директора по АХЧ 

График проведения текущих уборок, проветривания Ежедневно  Заместитель директора по АХЧ 

Ведомость контроля своевременности прохождения 
медосмотров и гигиенического обучения 

По факту Ответственный за делопроизводство 

Классный журнал 
1 раз в неделю 

(выборочно) Заместитель директора по УВР 

Журнал учета работы бактерицидных ламп Ежедневно Заместитель директора по АХЧ 

Журнал учета аварийных ситуаций По факту Заместитель директора по АХЧ 

Журнал учета температурного режима Ежедневно Заместитель директора по АХЧ 

Журнал ремонта  По факту Заместитель директора по АХЧ 

Журнал учета температурного режима в холодильном 
оборудовании 

Ежедневно Ответственный по питанию 

Журнал учета температуры и влажности в складских 
помещениях 

Ежедневно Заместитель директора по АХЧ 



  

Журнал учета инфекционных заболеваний детей По факту Медработник 

Журнал осмотра воспитанников на педикулез Ежемесячно Медработник 

Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно Заведующий производством 

Журнал бракеража готовой продукции Ежедневно  Ответственный по питанию 

Журнал бракеража скоропортящейся продукции По поступлению  и реализации 
продуктов  

Ответственный по питанию 

Гигиенический журнал (работники пищеблока) Ежедневно перед началом рабочей 
смены работников 

Заведующий производством 

 

 

в) Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства, нарушениями технологических процессов, иных 
создающих угрозу санитарно-эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых осуществляется 
информирование населения, органов местного самоуправления, органов, уполномоченных осуществлять государственный санитарно-

эпидемиологический надзор. 
 

№ 
п/п 

Перечень возможных 
аварийных ситуаций 

Возможные последствия с 
предполагаемым числом 
пострадавших 

Первоочередные мероприятия, направленные на ликвидацию 
аварийной ситуации 

1. Прекращение подачи 
воды хозяйственно-

бытового назначения  

Распространение кишечных 
инфекций 

1.Сообщить о случае аварии на водопроводе по тел. сети в Аварийно-

ремонтную диспетчерскую службу № 8(81378) 2-61-80 

2.Использовать запас водопроводной воды для мытья рук; 
3.При длительной аварии на водопроводе (более 3-х часов) и отсутствии 
воды в запасе – прекращение работы до устранения неполадок; 
4. Сообщить в территориальный отдел Управления Роспотребнадзора по 
Ленинградской области в Выборгском районе по телефону 8-813-78-220-

31 



  

2. Прекращение подачи 
электричества  

Травмы работающих и детей в 
неосвещенных помещениях. 
Выход из строя холодильного 
оборудования, повлекший 
нарушение условий хранения 
продукции 

1. Сообщить о случае аварии на электросети; 
2. Отключение всех электроприборов для предупреждения; 
3. Сообщить в территориальный отдел Управления Роспотребнадзора по 
Ленинградской области в Выборгском районе по телефону 8-813-78-220-

31 

3. Засор системы 
канализации и другие 
аварийные ситуации 

Распространение кишечных 
инфекций 

1. Сообщить о случае аварии в канализационные сети по телефону в 
Аварийно-ремонтную диспетчерскую службу № 8(81378) 2-61-80 

2. Провести дополнительную обработку служебных и бытовых 
помещений с использованием дез. средств; 
3. Усилить санитарно-эпидемиологический режим – проводить 
дополнительную обработку рук дез. средствами; 
4. Сообщить в территориальный отдел Управления Роспотребнадзора по 
Ленинградской области в Выборгском районе по телефону 8-813-78-220-

31 

4. Прекращение подачи 
тепла (в холодный 
период года) 

Переохлаждение работающих и 
детей, увеличение числа 
простудных заболеваний 

1. Остановка учебного процесса и отправка во внеочередные отпуска всех 
работников предприятия за исключением занятых в работах по 
устранению аварийной ситуации. 

5. Возникновение случаев 
инфекционных 
заболеваний у 
сотрудников и детей 

Распространение 
инфекционных заболеваний  

1.Немедленная изоляция больных; 
2.Проведение противоэпидемических мероприятий; 
3.Проведение текущей и заключительной дезинфекции; 
4.Проветривание помещений. 

6. Короткое замыкание в 
электропроводке 

Пожар, ожоги, отравление 
продуктами горения (персонал 
и отдыхающие) 

1.Сообщить о пожаре по тел. 01 в пожарную службу; 
2.Эвакуировать людей; 
3.Отключить электричество; 
4.Провести тушение пожара огнетушителем; 
5.Вызвать электромонтеров для ликвидации аварии в системе 
электроснабжения; 

7. Обнаружение Острые отравления (персонал и 1.Приостановление работы до устранения последствий чрезвычайной 



  

специфических запахов 
и неизвестных веществ. 
Разлив токсических и 
ядовитых веществ 

отдыхающие) ситуации 

2.Сообщить в штаб ГО и ЧС, тел. 8-813-79-67-516  

8. Получение 
неудовлетворительных 
результатов протоколов 
лабораторного 
контроля 

Возникновение заболеваний у 
детей и сотрудников  

1.Незамедлительное устранение причин возникновения 
неудовлетворительных результатов лабораторного производственного 
контроля, сообщить в территориальный отдел Управления 
Роспотребнадзора по Ленинградской области в Выборгском районе по 
телефону 8-813-78-220-31  

2.Проведение повторных лабораторных испытаний. 

 

6. Мероприятия по осуществлению производственного контроля летнего оздоровительного лагеря с дневным пребыванием 
детей в период каникул 

Ответственный за осуществление производственного контроля – директор 

Функции по осуществлению производственного контроля возложены на:  
- начальника лагеря Школы;  
- заместителя директора по АХЧ; 
- медицинскую сестру (по договору с медицинским учреждением). 
Предварительным и периодическим медицинским осмотрам, а также профессиональной гигиенической подготовке подлежат все 
сотрудники лагеря, назначенные распределительным актом по учреждению. 
Лицом, ответственным за осуществление производственного контроля, осуществляются следующие мероприятия:  

№ 

п/п 

Наименование мероприятий Периодичность Исполнитель 



  

1. 
Проверка сроков прохождения сотрудниками гигиенической 
подготовки и медицинских осмотров.  перед открытием смены Начальник лагеря 

2. 

Проверка качества и своевременности уборки помещений, 
соблюдения режима дезинфекции, соблюдения правил 
личной гигиены. 

ежедневно Директор,начальник лагеря 

3. 

Контроль за рациональной организацией режима дня, 
продолжительностью прогулок, занятий по интересам и 
желанию, длительностью занятий в кружках. 

1 раз в неделю Начальник лагеря 

4. 
Контроль за соответствием мебели росту и возрасту детей, 
правильностью ее расстановки. перед открытием смены Директор, начальник лагеря 

5. 
Контроль за использованием помещений учреждения в 
соответствии с их назначением.  ежедневно Директор, начальник лагеря 

6. 
Контроль за приобретением игрового и физкультурного 
оборудования и инвентаря. перед открытием смены Директор, заместитель директора  

7. 

Контроль за соблюдением гигиенических требований к 
естественному и искусственному освещению, световому 
режиму помещений.  

ежедневно 

Директор, 

начальник лагеря 

8. Контроль за состоянием источников водоснабжения. ежедневно Директор,начальник лагеря 

9. 
Контроль за соблюдением гигиенических требований к 
воздушно-тепловому режиму, проветриванию помещений.  ежедневно 

Директор, 

начальник лагеря 



  

10. 
Контроль за содержанием земельного участка, состоянием 
оборудования, вывозом мусора  ежедневно 

Директор, начальник лагеря, 
заместитель директора  

11. 
Контроль за длительностью просмотра телепередач и 
диафильмов, игр за компьютером. ежедневно Начальник лагеря 

12. 
Контроль за соблюдением техники безопасности при 
организации трудовой деятельности 

перед началом работ Начальник лагеря 

13. 

Проверка качества поступающей на реализацию продукции - 
документальная, а также сроков и условий ее 
транспортировки, хранения и реализации. 

ежедневно Медсестра, начальник лагеря 

14. 
Проверка температуры воздуха внутри холодильных камер, 
другого холодильного оборудования. ежедневно Начальник лагеря, завхоз 

15. 

Контроль за соблюдением гигиенических требований при 
организации питания, выполнением натуральных норм 
продуктов. 

1 раз в 10 дней Медсестра, начальник лагеря 

16. 
Контроль за ведением медицинской документации по 
контролю за организацией питания.  ежедневно 

Директор, 

начальник лагеря 

17 

Контроль за состоянием столовой и кухонной посуды и 
инвентаря, технологического и холодильного оборудования 
внутри производственных цехов, мытьем посуды 
и оборудования. 

ежедневно Начальник лагеря 

18. 
Контроль за использованием производственных цехов 
столовой в соответствии с их назначением.  ежедневно Начальник лагеря, медсестра 



  

19. 
Контроль за приобретением моющих средств и уборочного 
инвентаря. перед открытием смены Начальник лагеря 

20. 
Отбор суточной пробы на пищеблоке.  Контроль за ее 
хранением. ежедневно Медсестра, начальник лагеря 

21. 

Контроль за технологией приготовления и качеством готовой 
пищи. 

Бракераж готовой пищи. 

ежедневно 

перед раздачей пищи. 
Медсестра, начальник лагеря 

22. 
Ежедневный осмотр персонала пищеблока и дежурных детей 
на гнойничковые заболевания. ежедневно Медсестра, начальник лагеря 

 

23. 

Контроль за организацией питьевого режима, 
обеспеченностью отдыхающих в лагере детей 
бутилированной питьевой водой. 

ежедневно Начальник лагеря 

24. 

Медицинский контроль за организацией физического 
воспитания, проведением спортивных занятий, 
оздоровительных процедур, присутствие на всех спортивно-

массовых мероприятиях.  

ежедневно Начальник лагеря 

25. 

Контроль за проведением экскурсий, туристских походов 
(ознакомление с маршрутом, осмотр детей, проверка одежды, 
обуви, наличия головных уборов, санитарной сумки), 
проведение бесед о режиме в походе. 

перед походом,экскурсией. Начальник лагеря 

26. 

Систематический контроль за состоянием здоровья детей, 
особенно имеющих отклонения, активное выявление 
заболевших. 

ежедневно Медсестра, начальник лагеря 



  

27. 
Контроль за соблюдением правил личной гигиены детьми 
и персоналом. ежедневно Медсестра, начальник лагеря 

28. 
 Контроль за обеспечением дезинфекционными средствами в 
достаточном количестве 

ежедневно Начальник лагеря 

29. 
Противоклещевая обработка территории с последующим 
энтомологическим обследованием 

Весенний, летний, при 
необходимости осенний период 

Специализированная организация, 
имеющая лицензию  

30. 
Санитарно-гигиеническое и бактериологическое 
исследование питьевой воды  Перед открытием смены  Специализированная организация, 

имеющая лицензию 

 

 

7. Прогноз ожидаемых результатов и оценка эффективности реализации Программы: 
 формирование культуры и навыков здорового питания детей;                
 обеспечение детей оптимальным питанием высокого качества, адекватным возрастным и физиологическим потребностям в пищевых 
веществах и энергии;                                        
 улучшение состояния здоровья детей по показателям заболеваний, зависящих от качества потребляемой пищи;           
 увеличение охвата горячим питанием обучающихся школы, в том числе льготным питанием детей из социально незащищенных 
семей;  
 оснащение пищеблока школы современным высокотехнологичным оборудованием;           
 создание системы производственного контроля за качеством и безопасностью используемого сырья и производимой продукции. 

Реализация Программы откроет перспективы   для   решения вопросов, связанных с сохранением и укреплением здоровья детей, 
снижением риска возникновения заболеваний.  

Сведения о выполнении программы производственного контроля представлять в Федеральную службу по надзору в сфере защиты прав 
потребителей и благополучия человека по Ленинградской области в Выборгском районе – по запросу. 



  

 

 

Приложение №1 к Программе производственного контроля 

 

Перечень договоров 

 

№ 
п/п 

Услуга Организация-исполнитель № договора 

1 Транспортирование, сбор, обработка, 
утилизация твердых коммунальных 
отходов 

АО «УК по обращению с отходами в 
Ленинградской области» 

№ 35094БО-6/01-24 от 29.01.2024 г. 

2 Дезинфекция, дезинсекция, 
дератизация контейнеров и 
контейнерной площадки 

Филиал ФБУЗ «Центр гигиены и 
эпидемиологии в городе Санкт-Петербурге и 
Ленинградской области» в Выборгском и 
Приозерском районах 

№ 19978-161 от 07.06.2024 г. 

3.  Организация питания  ИП «Ашихмин Сергей Николаевич» 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ООО « Комбинат социального питания» 

 

№ 1/23 от 09.01.2024 г. 
№ 2/23 от 09.01.2024 г. 
№ 3/24 от 01.02.2024 г. 
№ 4/24 от 01.02.2024 г. 
№ 5/24 от 01.03.2024 г. 
№ 6/24 от 01.03.2024 г. 
№ 7/24 от 01.04.2024 г. 
№ 8/24 от 01.04.2024 г. 
№ 9/24 от 17.05.2024 г. 
№ 10/2024 от 01.10.2024 г. 
№ 11/2024 от 14.10.2024 г. 
 

 

№ 12/2024 от 31.10.2024 г. 
 

5. Проведение лабораторных 
исследований и инструментальных 

Филиал ФБУЗ «Центр гигиены и 
эпидемиологии в городе Санкт-Петербурге и 

№ 19028-2024 от 29.07.2024 г. 
№ 16839-2024 от 07.06.2024 г. 



  

измерений в рамках 
производственного контроля 

Ленинградской области» в Выборгском и 
Приозерском районах 

№ 13640-2024 от 24.04.2024 г. 

6. Договор на утилизацию 
люминесцентных ламп 

… - 

7. Договор на проведение дератизации, 
дезинсекции, акарицидной обработки с 
контролем эффективности  

Филиал ФБУЗ «Центр гигиены и 
эпидемиологии в городе Санкт-Петербурге и 
Ленинградской области» в Выборгском и 
Приозерском районах 

№ 13640-2024 от 24.04.2024 г. 

8. Договор на уборку помещений  № 1 от 14.03.2024 г. 
9. Договор на медицинское 

обслуживание с медицинской 
организацией 

ООО «Мед.М» мед.книжки № 2905-2024 от 12.06.2024 г. 

10. Договор на поставку воды в бутылях ООО «Кристалл» № 160/2024 ЛОЛ от 16.05.2024 г. 
11. Договор по теплоэнергии УФК «ФГБУ ЦЖКУ МИНОБОРОНЫ 

РОССИИ 

Контракт № 01-26-47-01-503 от 15.01.2024 г. 

12. Договор по электроэнергии АО «Петербургская сбытовая компания» Контракт № 47100000100637 от 19.01.2024 г. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Приложение №2 к Программе производственного контроля 

Перечень необходимых требований, предъявляемых к производственному контролю пищеблока школьного 
отделения 



  

 

Контроль соблюдения личной гигиены, здоровья и обучения работников 

Объект 
контроля 

Показатели Основание Срок Ответственный 

Состояние 
здоровья 
работников 
пищеблока 

Осмотр работников на наличие 
инфекционных заболеваний, 
повреждений кожных покровов 

СанПиН 
2.3/2.4.3590-20 

Ежедневно до начала 
рабочей смены 
работников пищеблока 

Заведующий производством 

Гигиеническая 
подготовка 
работников 

Обучение работников 
пищеблока 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 
2.3/2.4.3590-20 

Ежегодно Заведующий производством 

Формы учета/отчетности 

Наименование форм учета и отчетности 
Периодичность 

заполнения 
Ответственное лицо 

Журнал учета температурного режима в холодильном оборудовании Ежедневно 
Заведующий производством 
Заместитель директора по АХЧ 

Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях Ежедневно Заведующий производством 

Гигиенический журнал (работники пищеблока) Ежедневно перед началом 
рабочей смены работников 

Заведующий производством 

Заместитель директора по АХЧ 

Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно Заведующий производством 

Журнал аварийных ситуаций По факту Заместитель директора по АХЧ 

Ведомость контроля своевременности прохождения медосмотров и 
гигиенического обучения 

По факту 
Ответственный за делопроизводство 



  

Личные медицинские книжки работников 

Журнал бракеража готовой продукции Ежедневно  Ответственный за делопроизводство 

Журнал бракеража скоропортящейся продукции По поступлению  и реализации 
продуктов  

Ответственный за питание 

 

Перечень контролируемых факторов и этапов 

 

 

 

№ 

Факторы, этапы 
технологического 
процесса 

Перечень объектов 
контроля 

Определяемые показатели Периодичность 
контроля 

Нормативная, 
нормативно-техническая 
и методическая 
документация, 
регламентирующая 
проведение исследований, 
испытаний и т.п 

1. Условия труда 

1.1 Физические Постоянные рабочие 
места 

Параметры микроклимата 
(температура, влажность, скорость 
движения воздуха) 

1 раз в год в теплый 
период года (+1 раз 
при работе в холодный 
период года)  

СанПиН 1.2.3685-21 

 

 

 

 

 

Уровень искусственной 
освещенности (освещенность, лк) 

1 раз в год 

  Постоянные рабочие 
места 
(производственные 

Исследование параметров 
микроклимата 

2 раза в год (в 
холодный и теплый 
периоды) 

СанПиН 1.2.3685-21 



  

помещения на 
пищеблоке) 

Исследование уровня 
искусственной освещенности  

1 раз в год в темное 
время суток 

 

Исследование уровня шума 1 раз в год, а также 
после реконструкции 
систем вентиляции; 
ремонта оборудования, 
являющегося 
источником шума 

2. Вода питьевая 

2.1 

Качество 

питьевой воды  

Микробиологические 
показатели (ОМЧ, 
ОКБ, E. Coli, 

Энтерококки) и 
краткий химический 
анализ 

1 раз в год и внепланово после 
ремонта систем водоснабжения  

Питьевая вода из  

разводящей сети  

помещений: моечных 
столовой и кухонной 
посуды; цехах: 
овощном, холодном, 
горячем, 
доготовочном 

(2 пробы)  

СанПиН 1.2.3685-21  

3. Продукция пищеблока 

3.1 Входной контроль 
показателей 
качества и 
безопасности 
поступающего 
сырья и пищевой 
продукции 

Продовольственное 
сырье 

1.Контроль сопроводительной 
документации; 

2. Проверка санитарного состояния 
и соответствия температурного 
режима транспортного средства; 

3. Проверка целостности упаковки 
и соответствие ее маркировки; 

Каждая партия 
поступающих сырья и 
пищевых продуктов 

 

 

 

Технические регламенты на 
соответствующие виды 
продукции,  

ФЗ от 02.01.2000г.  

№ 29 «О качестве и 
безопасности пищевых 
продуктов», 



  

4. Контроль сроков годности; 

5.Органолептическая оценка 

6.Соблюдение требований качества 
и безопасности, поступающих на 
пищеблок продовольственного 
сырья и пищевых продуктов 

(микробиологическим, санитарно-

химическим, физико-химическим, 
включая показатели, 
характеризующие фальсификацию) 

 

7. Температура внутри продукта. 

 

 

Овощи на нитраты-              

1 раз в год;                         
Молочные продукты-

микробиологические 
показатели и 
жирнокислотный 
состав-1 раз в год 

 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20  

МР 2.3.6.0233-21 

МР 2.4.0179-20 

МР 2.3.0279-22 

ТР ТС 021/2011 

3.2 Контроль на этапе 
технологических 
процессов  

 

Процессы 
приготовления,  

готовая продукция 

Микробиологические исследования 
проб готовых блюд на соответствие 
требованиям санитарного 
законодательства 

 

Салаты, сладкие 

блюда,напитки, вторые 
блюда, гарниры, соусы, 
творожные, яичные, 
овощные блюда - 2-

3блюда исследуемого 
приема пищи 1 раз в 
квартал 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20  

МР 2.3.6.0233-21 

МР 2.4.0179-20 

МР 2.3.0279-22 

ТР ТС 021/2011 Калорийность, выход блюд и 
соответствие химического состава 
блюд рецептуре 

Суточный рацион 
питания - 1 раз в год 

Контроль проводимой 
витаминизации блюд 

Третьи блюда -  1 

блюдо 2 раза в год 

Контроль достаточности 
термической обработки 

 

Готовое второе мясное 
блюдо – 2 раза в год 

 

 



  

3.3 Контроль 
эффективности 
санитарной 
обработки объектов 
внешней среды 

Технологическое 
оборудование, 
инвентарь, руки и 
спецодежда 
персонала  

Микробиологические исследования 
смывов на наличие санитарно-

показательной микрофлоры (БГКП) 

Не менее 10 смывов-1 

раз в год 

МР 2.4.0179-20 

 Оборудование, 
инвентарь в 
овощехранилищах и 
складах хранения 
овощей, цехе 
обработки овощей 

Микробиологические исследования 
смывов на наличие возбудителей 
иерсиниозов 

5 - 10 смывов -1 раз в 
год  

 

МР 2.4.0179-20 

СанПиН 3.3686-21 

 Оборудование, 
инвентарь, тара, 
руки, спецодежда 
персонала, сырые 
пищевые продукты 
(рыба, мясо, зелень) 

Исследования смывов на наличие 
яиц гельминтов 

10 смывов -1 раз в год 

 

МР 2.4.0179-20 

 

СанПиН 3.3686-21 

 

3.4 Контроль условий 
хранения сырья и 
готовой продукции 

Складские 
помещения 

Температура  

Влажность 

Ежедневная 
регистрация 
показателей  

СанПиН 2.3/2.4.3590-20  

 

Холодильное 
оборудование 

Температура Ежедневная 
регистрация 
показателей 

3.5 Лабораторный 
контроль качества 
дезинфицирующего 
средства  

Определение 
концентрации 
действующего 
вещества 

 

Пищеблок-2 раза в год СанПиН 2.3/2.4.3590-20,  

МР 2.3.0279-22 
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